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MENU Semaine du 09 au 15 juin 2025

Nom & prénom : ..............c.eeeeee.

RepaService 66 s . . . . . Menu
Feuille aremettre a votre livreur le plus rapidement possible, merci
SAVEUR
LUNDI 09 MARDI 10 MERCREDI 11 JEUDI 12 VENDREDI 13 SAMEDI 14 DIMANCHE 15
|| Salade de chou || Salade de betterave et || | Salade de tomateset || | Salade de haricots || | Salade de lentiles ***> ||_| Salade de choux || | céleri rémoulade ’
chinois au sésame mais 10,12 olives noires 10,12 plats a la mozzraella fleurs vinaigrette *°*2
10,12 7,10,12
ou ou ou ou ou ou ou
|:| Salade de cervelas |:| Taboulé 1 |:| Fromage de téte, |:| Salade de blé aux |:| Rosette, beurre 7 |:| Crépe jambon |:| Mousse de canard
vinaigrette *°*2 cornichon crevettes et feves emmental
2,10,12
ou ou ou ou ou ou ou
|:| Mouliné de 9 légumes |:| Soupe de cresson |:| Velouté d'asperges ’ |:| Potage du marché "° |:| Creme de carotte et |:| Velouté de bolet 17 |:| Potage tomate
79 courgette a la ciboulette vermicelle

7

Emincés de volaille a
la tomate et olives, riz

créole 37

ou

|:| Mignonin de veau a
'emmental sauce

échalote, haricots
verts 137
ou

|:| Repas froid : Salade
de pates, crevettes,

Tajine de dinde aux pois
chiches, semoule 1,3,7

ou
Lasagnes

végétariennes 37

[ ]

ou
|:| Dés de colin pané aux 3
céréales, brunoise de

| |R6ti de porc au jus, choux

de bruxelles

ou

| | Repas froid : Emincé de
poulet ,pommes de terre,

oeufs, et cornichons

|:| Risotto aux crevettes
asperges vertes et

Cuisse de poulet r6ti,
pates au pesto

ou

|:| Rissolette de porc,
jeunes carottes 1,3,7

ou
|:| Hoki a la moutarde
haricots plats

Boulettes de boeuf
Stroganoff, pates

ou
Brochette de mini-

merguez et chipolata
poélée meridionale

[ ]

ou

|:| Repas froid : Salade de
riz, tomate, ceuf, thon,

| | Steak haché de beeuf

|:|Chou farci, coquillettes

[ ]

sauce aux poivres,
haricot beurre 3”7

ou

a l'emmental

ou
Pavé de colin a la
Bordelaise, fondue de

| | Couscous royal 1

ou
Truffade (pdt,
lardons,et tome
fraiche)

[ 1]

ou
|:| Accras de morue,
choux fleurs en

tomates , comcombre Iégumes au romarin parmesan mayonnaise poireaux 1,4,7 béchamel 1,3,4,7
L | Fromage’ [ | Fromage ’ L Fromage ’ | Fromage’ Fromage ’ [ | Fromage’ L | Fromage’
ou ou

ou
[ ] Yaourt nature”

[ ] vaourtnature’

ou
[ ] vaourtnature’

ou
[ ] vaourtnature”

Yaourt nature ’

[

ou
Yaourt nature ’

ou
Q Yaourt nature *

T ] compote [ ] Faiselle 7 [ T vyaourtarome’ [T fromage blanc’ [T gateaudujour %7 [[__J petitsuisse aux [T crémerenversée
fruits ’ nappée caramel >’
ou ou ou ou ou ou ou
|:| Petit suisse |:| Elan vanille * |:| Mousse au café ’ |:| Dessert du jour ’ |:| Creme dessert |:| Yaourt nature |:| Eclair chocolat
nature ’ caramel sucré
ou ou ou ou ou ou ou
|:| Poire |:| Salade de fruit |:| Pomme |:| Clémentine |:| Fruit du jour |:| Compote |:| Kiwi
| | DINER | I DINER | | DINER | I DINER | | DINER | I DINER | | DINER
Mouliné légum , . rem r . P m
ouliné de 9 légumes Soupe de cresson Velouté d'asperges 7 Potage du marché 7,9 creme \de C? otte et Velouté de bolet 1, 7 otage.to ate
7,9 courgette a la ciboulette 7 vermicelle
|:| riz en sauce I:I Brunoise de legumes |:| pdt en sauce I:I jeunes carottes |:| pates en sauces I:I Haricot beurre |:| Choux fleurs en
ou ou ou ou ou ou ou
|:| Clafouti saumon brocolis, I:I Tarte au poulet et [égumes |:| Tarte a l'oignon, salade verte I:I Feuilleté chévre et |:| Crépe aux champignons, I:I Tarte tomate chéve |:| Pizza royale, salade
+0,90 salade verte +0,90 +0,90 +0,90 épinards +0,90 salade verte +0,90 basilic, salade verte +0,90 verte
Poire Faiselle Mousse café Fromage blanc Fruit du jour retit ?::iie aux Kiwi
|:| vin rouge 25 cl I:l vin rouge 25 cl |:| vin rouge 25 cl I:I vin rouge 25 cl |:| vin rouge 25 cl I:l vin rouge 25 cl |:| vin rouge 25 cl

+1,98 ou

|:| vin rosé 25 cl

+1,98

]

ou
vin rosé 25 cl

+1,98

[ ]

ou
vin rosé 25 cl

+1,98 ou

|:| vin rosé 25 cl

+1,98

[ ]

ou
vin rosé 25 cl

+1,98

]

ou
vin rosé 25 cl

+1,98 ou

|:| vin rosé 25 cl
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